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+30 anos de experiência na indústria avícola e consultor desde 2001

Expert em operações e gestão de matadouros, otimização e

engenharia da cadeia de processamento, tecnologia, equipamentos 

Professor convidado da Poultry School - University of Georgia e Meat

School - Texas Tech University

Desenvolveu projetos em mais de 20 países entre a América Latina,

Ásia e Europa

FÁBIO NUNES
CONSULTOR  E ENGENHEIRO QUÍMICO



O curso de qualidade no processamento avícola, oferece  a

oportunidade de rever todo o processo de abate, atualizar

conhecimentos, rever tendências, tecnologias e repensar

nalgumas estratégias a aplicar. Esta formação é levada a

cabo pelo Engenheiro Fábio Nunes, consultor de

matadouros e empresas avícolas na América do Sul, com

trinta anos de experiência na otimização em operações de

abate e processamento de frangos.  

O CURSO



PROGRAMA 
28 DE MAIO DE 2025

09:00 - 09:30

09:30 - 11:00 

11:00 - 11:30

11:30 - 13:00

13:00 - 14:30

14:30 - 15:30

Tendência no mercado de retalho 

Maximizando la higiene e inocuidad de las canales con bajo
consumo de agua?

Pré-abate e os seus reflexos para o 
rendimento e segurança alimentar 

Almoço

O broiler do futuro e a importância da sustentabilidade da
avicultura 

Qualidade da carcaça e perdas económicas - A importância da
relação com as explorações  

Coffee-Break

SALÃO DE EVENTOS CAÇABRAVA 
Clique para obter a direção

15:30 - 16:00 Coffee-Break

16:00 - 17:30

https://goo.gl/maps/yRDF2Xs6Ea6gurWD7


PROGRAMA 
29 DE MAIO DE 2025

09:00 - 10:15

10:15 - 11:30 

11:30 - 12:00

12:00 - 13:00

13:00 - 14:30

14:30 - 15:30

Escaldão e depena - Qualidade, 
Rendimento e Segurança Alimentar

Integridade e uniformização da carcaça - Importância para a
qualidade e rendimento

Stress, hipóxia e inflamação - Impacto na qualidade da carcaça

Almoço

Estratégias para melhorar o desempenho económico do
matadouro

Coffee-Break

SALÃO DE EVENTOS CAÇABRAVA 
Clique para obter a direção

15:30 - 17:00

Receção, descarga, atordoamento e 
sangria

https://goo.gl/maps/yRDF2Xs6Ea6gurWD7


Preço: 500€ + IVA 

farmin@farmin-trainings.net

(+351) 914 128 826

INFORMAÇÕES 

Tomar, Portugal


